SALVA REFRIGERATION




2/10/22, 6:18 PM

1] SALVA FREEZING [4-5

CALVA RALTE M5

a] Direct Fermentation GCabinet AR - 22 [10]

sl rschrank Mor dirakli adrung A8 e

Gontrolled Farmantation Gabinats, IWVERPAN Ranga [11]

Garschrank far gesisusrte Garprozesse. (VERPAN-Seria fli]

| Controlled Fermentation Ghamber for Racks, FGSR-11 [12-13]
Garkammar fir gesfeverte Garprozesse und Stiikenwagen. FCSR-11 N2-13)

Oirect Fermentation Chambers. AF Range [14-15]
Gdrkammer fdr diraokle Garung. AF-Saeria 1415}

GCantrolled Farmentation Chambers. FG Range [16-17]
Garkammer fir gesteuerte Gdrprozesse: FC-Serie (1817

Cantrolled Fermentalion Chambera. Gamme France Range [20-23]
GaArkammen for gesteuerie Garprozesse. Gamme Franoe (#0233

Saiva LINK [24-25)

| Blas! Freerers [26-29]

Schocklirosler [26-29)

SALVA nas been providing sclutions for
bakers and cake makers since 1943,

Contraling the cold is tha art of the
baker. Proper conirol maans you can
offer your customers a larger rangs of
recently baked products amund the
clock, as the cument market dermands.

Freering technology differs completshy
frorm baking tecnnology, which is why
SALVA created the SALVA FREEZING
division  soime vears  ago.  This
division speciaises in the design and
manufacture of urits to control moisture

angd temperaturg curves, guarsntesing
a fresh, aromatic, mouth-watening
product
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Ihis reguires INn-oepth knewiedge of how heat 15 exracted
from the dough, the production of cold air, uniform circulation
o the chamber and the gansralion and sulta IFCVISICN
oisture. inorder o resnforce the aroma and smell of the

douah

arcm

To this end SALVA counts on Bading experts n freezing
technotogy and the best producbon means and Quality
coniral for each of the elemenis which make up
the eguiprmend, and s thus able fo offer the markei the best
product

Controling cold technology requirsg e
I als. Paople who undasstand
and master the chemcal reactions
produced by the weast en:z

Professionals. who cortnel thes  activity

al different temperatures and mosture

profess

COnsIruct

levels, Expars who understand and

the

control everything which  affocts
dough in this  critical  man
process.
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Fermentation

Die Gérung
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Direct Fermentation / Direkte Garung

Hanges / Serien: FG, FC France, AF, AR-22, IWVERPANM, FC5R-11

<3 — =
200 T
10°C

Delayed Fermentation /

30°C

Controlled Fermentation / Gesteuerte Garung

Ranges / Serien: FC, FC France, IFNERPAN, FCS5R-11

20°C
10°C
0°C
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Fermentation

Die Garung

Frozen dough process / Prozess eingefrorene Teige

Hanges / Serien: FG, FC France, ABT

SODC T

Pre-baked bread process / Frozess

vorgebackenes Brot

Ranges / Serien: FC, FC France, ABT

30°C _/_

20°C
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Direct Fermentation Cabinet AR-22
Garschrank fur direkte Garung AR-22

The solution to direct fermentation processes i just a
connection paint away. The AR-22 s designed as an easy
installation product,

Essential in any hot spot.
Die Lasung for die dieklan Garprozesse

Stecker-Reichweile. Dar  AF

.
3iE
JLIKT

pefingden  sich

st als

i anfacher

ainbaufreunaiches Pror konzipiard,

Iy Dttt foa™ B rh ot b
in apesestalion s Emfach umwerzichitbarl.

The genaration of steam and dry heal s controlled

independently. |ts power provides optemen simam
oo and F in an inestant,

]

Controlled Fermentation Cabinet. IVERPAN Range

Géarschrank fir gesteuerte Garprozesse. Serie IVERPAN

For aver 40 years, Salva's range of controlied fermantars for
WERPAM trays has been recognised as an essential piece of
equipmeant for cake makers and hot points around the world,

A practcal solubon thanks to its compact and robust design.
It is easy toinstall and extremaly versatile, allowing controled
or direct fermentation to be camied out, Thae entire rear of the
cabinat is fitted with baffles which guarantes the optimum
distribution of air, offering maximum protection for the most
delicate products.

5 qr Fis e ot g
5 40 Jahren, bewshran s

Seit |

Gars

I = o T |
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'.r':-" iGN

aime

Eine praktische  Ldsung, dank anes kompakten und

CE I r rrrrr o

- -

-
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Garkammer und gesteuerte Garprozesse fur Stikkenwagen. FCSR-11

Mit der FCSR-11 profifieren Stikken-
wagenkammern von all der Oualitét
und aften techmschen Ldsungen, die
die Produkiserfe IVERPAN den ge-
steuerten Garprozessen higtet,

Verteiht den Komfort und die Vorteile
der gesteuertan Gdrung in kleinen
Backbetrieben, die (hre Produktion
auf den Einsatz von Stikkenwagen
stitzen. Mt Salvas modernster
Gdrungssteusrungs-Softwarse
bestickt, steflen sich in Reichweile
des kleinern handwerklichen
Backmeisters, ale NMoglichkeiten, die
bisweilen ledigiich den GroSkammem
vorbehalten waren.

Die 60 mrn dicke lsolferung und die in AIST 304 Stahlausgefiihrie
Innenverkieidung gewdhren hichste Karmosionsbestandigkel!
und maximale Energiesparung.

Der maximale Energleverbrauch der von unseren Ingenieuren
entwickelten leistungsstarken Kélteaniage betragt unter 2k

Direifach gehartetes (solierglas es Isolierhdrteglas mit doppelter
Luftkammer, Ein exkiusives Design, womit sich Energleveriuste
und Kondensationen unterdriicken,

MERKMALE

« Dar Schrank findet folgende Anwendungen:
- Gdrkammer fir gesteverte Gammzesse mit Stikkenwagen.
- Gérkammer fir direkte Garungen
- Kiihihattungskammer auf 29C.

» [zotiertar 40mm dicker Boden. Mit Zugangsrampe, Zur
leichtaren Einfulir der Stikkenwagen.

» Arbeitstemperaturbereich zwischen -3°C und 40°C.

» Hiltegruppe der Kiimaklasse ST (Subtropisch).

+ Badiagnfreundliches Bedienfeld und auf
die Anwendermdglichkeiten abgestimmie
Programmiermdghichkelt.

» Emititarfer Schallleistungspege! unter 70 dB,

* Kiltegerdusche B 404 A, Ozonschichtschonendes
Kaitemitied,

e Aufnabhmevermagen: 2 Stickkenwagen B0x40. 7
olickenwagen 80x60,
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14

Direct Fermentation Chambers. AF Range.

Garkammern flr direkte Garung. AF-Serie.

CRF-2 Convector / Konveki

wt

r CRF-2
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16

FC Controlled Fermentation Range
Garkammern fur gesteurte Garung FC

7
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Controlled Fermentation Chambers. FC Range

Einbaufreundiiches System

OHNE BAUARBEITEN, OHNE PROBLEME: Das
INSTACLACK-System st schrall, savber und einfach, i
y FC-Produktsene bafindan zich therrmisch  isoliert, dank
fir  gesteverle Géamprozesse e der SANDWICH-Platten aus gesprizfem hachdichten

1
f i
vereinen all das Notwendige, das . ‘ Pofyurethan, 70 mm an Sefenwénden und Decke wund 27

Die Garkammem der FO-Sernie

i arm Boden.

all solche (Ferate auszeichnet, auf
die kein Backgewerbe des XX, - H
Jahrhunderts verzichlen mag. : - I

&
Kaltegruppe

Luftverteiler

Das Design der Innenformen

gewahreisfet gina perfekie -

Verteilung von Kalte, Warme und Genause wie alle anderen Kaifteaniagen Salves, sing
Feuchligke!t im gesamian Raum es soglaty ausgelesens Komponenten der besien
der Kammer Das Saugsystem ist Lisfarantan, die das Harzstick jsdes FCs bildan, Sie werdan
so gestalfel worgen, um die Luff Zusammengefigt ung 24 Std fang in wiseren Anlagen von
und Fauchtighell von unten nach Experten Im Bersich der Kaltetechnik gelasiet

oben 2u fOhren, so dass eine parfekt L

homogene Garung statifindet 1 | T

Unabhangiger isolermische dampfgenerator

Der  leistungsstarke Dampfgenerator mit
2.2 kW st fahig die Kammer in nur wenigen
Sekiundan LrtJ.I'i.r Fauchtighel! zu sdttigan.
Steuerung Sain einfaches und ausgekigeftes Design
. aiz verbundener Doppelbehditer sattigt micht
Die gesamte FC-Serie (st mit dem | N dan Widerstand mit Wasser und erweist sich
Steverung FC 85 LCD awsgestaltet, : - dadurch als nerglesparend.
thre Prozesssieuareinbeit wahrt in threm
inneren afle von Salva im Bereich der Das  arbeften des  Dampfgenerators
Eesreuansn Gérprozesse gesammelten i | beeinfiusst zur Temperafur des Kammers
riahrungen. nicht: Garprozess st mehr homogen,
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Gamme France Range controlled fermentation chambers are
designed and manufactured for artisan bakers who use W

rising flour {over 180

The Gamme France range includes many ¢ ruction
aglements from the FC range, such as the guality of the cold
group components, the control panel, the wall thicknesses

and excaptional fermentation guality,

The differences compared to the FC range are that the base
is optional, the cold group is adapted 10 noahern European
termperaturas and the moisture is produced through dripping
in the evaporators.

Controlled Fermentation Chambers. Gamme France Range

Garkammern flr gesteuerte Garung Gamme France

Die Géarkammermn fir gesfeverte Garung Gamme France
fiir solche handw che Backmeister konzipigrt und
hergestellt worden, de mit Mehien mit hohem  W-Wert
ariwiten (Gber 180)

sind

1 Garmme France sind viele konsiruktive Bavelemente der FC-

Senie mit eingebaut, wig z.8. die Qualital der Kamponeriter
des Halteaggregats, das Bedienfeid, die Wanddicken und

gina unibertreffiche Gargualitat,

Dier Ly
opfionater Boden, suf nordewropdische Temperaturen
abgestimmites Kalteaggregat und die Feuchtigheitserzeugung

erfolgt miftels Tropfaysiam i gen Vardunstann

rschiede zur FC-Sarie, sind im Waseantichen folgenda:

KS-95 LCD Control Panel / Steuerung KS-95 LCD

The K&-85 LCD control panel is found
throughout the FC range and the
Gamme France range. Govermns the
operation mode of the fenmentation
chambers m accordance with the g
bakers requirements Itz easy
programming makes it an indispensabia
ity for all artisan bakers 1300
Dig K5-85 LCD Steusrung st den
Produktserien FC und Gamme France
gemengam.  Hermit  fdgst sich der
Betrieb der Garkammern entsprechend 4
den Bedurnisszan das Bickers steuam <

Temperature [ Temperatur

Die einfache Programmierung macht
Atz diesem Bedenfeld zu enem Partner

auf den man mchi verzichlen mag.

Gamme-France ¢
operation moges:

——
1ave 3

lled fermeantat

N caninals

1. Consenvation {including

= Cnly the
= [he aon

& The:

lzck stage and ©
o oy 20 ot

ficar ternperatune 15 defined

ible [emparatune is -3°C.

* The optional defroster should be added i consesvation

temperatures below 0°C and times of over 12 hours

rvation stage)

2. Conservation and fermantation (including all the stages)

* The following are de
- Time and date of baking
Lok timse
Lock temparatung,
Conzervation temperatura.
- Fermentation tme
- Fe tation tempers
- Ralatve tarmantati

o control this cycle:

1 ITIESUrS

3. Farmantation (fermentation cycla oniv.

S CYChe W COLNT oaling

tation tme

tation temperatue

- Ralatwe farmantabion maisiura

5 TUrchon

* The Sleap Function is provie

1 as standard in Gamme-Francea

confrofiad fermentation cabinets

tunction B automatically actvatad when edbar controlled
terrrsntation 1 I8 salec
digaled

= This

;i lerrmeanilat , and can a

|,:

Daker/cake maker Dy Sampy

sing the

"sloap”

Timee { Zeit

Die Garschranke Gammae-France flir gesteuerte Garprozasse

vartlgen Gber 3 Betriebsarten:

turggstarmpearatir v

®= Dig arraichbare Tamperal ]

* Bal Kahlhalungstemperaturen unter 0°C und einer mehr als
12 Stunden betragenden Zeitdaver, ist es edorderdich die

Abtauoption hinzuzufligen (optional)

altung und Garung (umf

ingg dieses Ar

1w Dt K

OOIam.
Garstopptemperatur

- Kihlhaltungstempearatur

t alle Arbeitsp
vkl ist folgen:
dan Baclovargang.

festzuiagen;

sternparatur
Ralative Garfeuchtighke,
3. Gérung (nur Garzyklus)
» Fu definkeren sind die
- Gidrzeit,
- Ganingstempars

& Garleucnligke.

Ha

* Bchlaffunktion

* Die Schiaffunktion gehor serienmadtig zwm Angebot der
Garschrin iamme-France flr gastevsre Garprozesse,

» Digga Funklon lasst  sich  automatisch bel Ao
gasteuarian Garung oder der direkian Gdung einschalt
kann auf Wunsch des BS 5 bebebig abgeschaltet warden.
Hierzu ginfach Taste "Schiafen” dricken

W rlar
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Garkammern fur gesteuerte Garprozesse Gamme France

Luftverteilung Kéltegruppe

Arn der Schrankdecke angeordnates
Thermostat. Lelsiungsstarka
Antege, wm binmen 3 Stundan sein
gesamtes Aufnahmevermagen aul

Vertikale  Lafer  und -3°C 2u bringen.
Verdunsterbaugruppe, —

die fir eme geohmasige

VerfeWurg  von Wérme

it Kdile v e gasamien

HATIMer Sorgar,

Sandwichplatten

Besiteht aus abgeschirmien elekdrischen
Widersténden. Die lelsiung st 50
eingeselzt, so dass die direkie Garung
largsamer, sozusagen natinicher ablavien
kann.

| * Piztten aus gespritzierm Polyurethan mit 70mm Dicke.
Steuerung Uberstsigt nahezu 40%das Marktibliche
: | . * Aulerst optimiertes Plattenzusammenbausystem. e fr

die Plattermotage in Ansprich genommene Zell sl im
durchschnittiichan sabr kurz (circa 30 Minuter)

* Mweckmdlio dimensioniede Platlen, die reibungslos ins
Kundenhaus gabrach! werden kdnnen.

* Ausfohrung des Schrankinnanraums i inoxstahl AIS 304,

* Senenmafiges E-Stewerung. Befindet sich - . !_._._-—
=

auf misdriger- Héhe, dies ereichiert den
Zugriff, Gegen Schidge geschitzt.
® Verflgt senenmalig Gber "Schiaf-Funktion
* Programnierbang _Tempe.ratuﬁ Feu-:h;ag&ar‘:
wund Zeitwarte {in Echtzait] der 3 Funkiionan, Feuchtigkeitserzeuger Elektrische Schalttafel

Die Géarschrénke Gamme-France :
fiir gesteuerta Garprozesse 4 . | * Magnetothermische Sicherheitsautomaten, gefrennt fir alle
verfdgen Gdber eln senenmidlbiges : . - Stromkraise,
Befevchiungssysiem, das feuchten - dix * Frostschulz-Stopfbuchsen for alle elekirischen
Dunst erseugt und samit die :J\. Vertvndungsschiduche
erfarderfiche Hydratation am Produkt - - * Steverungstransformator
wnd micht zuletzt dessen Oualitat L S ® Sicherheitsthermostat for die Gdungswiderstdnds
garantier * Fingangskiemmen fir die ENSDEisLmg von gesondertan
Komponenten,
* Hauptausschalfer
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Salva LINK
Salva LINK

Tayler-made development

Ausfihrung nach Kunde Wunsch,
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Blast freezers

Schockfroster

The SALVA range of blasts allows bakers to meet the challenges e D
to their business in the 2 1st-cantury, Two processes in a singlea b FELSTOCAELT
machine, FESChANT ] [ EGEG
BLAST / SCHOCKFROSTUNG
Consists of significantly speeding up
the freezing process, The product is l Lk s
faken from baking tempearature up o Bastruction ol hacisial flor
temperature in the heart of +3°C in 90 Zarstirung der Gakierienfiors G
mirt. i \

Mubtiplication of bacterial Moz \
Ba Wermehrung dér Bakberienfiora

+37 et
af ]
. Mo bacterial Activity e b —
: @hne Bxkinrienfiorn A -18°G I :
b
g L& |
’ g ' E
DEEP FREEZE / TIEFKUHLUNG
Lowers the tempearature of the product
from baking to -18° in 240 minutes. I o
Prevents the formation of l
microcnystaliing, g
Y
._,-.__ -18"G \ ‘
|_." a &
Dmkmlnznmu I:Iﬁaaiﬂuhlﬂ.
Schnglifrostung 2 400 Gatriarung in & b
FRESH PRODUGT / REDUGE WASTE PRODUCT  STREAMLINE THE BETTER MANAGE
FRISCHES PRODUK J REDUZIERUNG DER PRODUCTION PROCESS HUMAN RESOURCES /
ABFALLPRO HUNG DES BESSERES MANAGEMENT

Aliows the product o be served at any  Kaap sales in ene with producton
mamant with the same properties as raducing defective products by 50%
meganty baked, st a8 your ciestomens

demand

I HATIONALISIE
HERSTELLPROZ

Allows woul 1o meat peak demand
withouit any nsk of losang sakas.

Hattar organisa parsonned raads. e

night-tema and holiday perods.

i e

=

FAEadh b

e

4
L
1

bbb s bl LU

aaassundmi

MAXIMUM PRECISION /
MAXIMALE PRAZISION

The multipaint temperature ssnsor alows
the termperature of the foodstufls to be
detected with madmum accuracy in the
different biast or deep-freeze stages

LA LS
SmssnE s b

Bbbidddnblda ittty

PRI 64 1 Ll L L

MAXIMUM TEMPERATURE
UNIFORMITY / HOCHSTE
[EMPERATURGLEICHMAS-
SIGKEIT

The rounded, seal tght internal chamber

allows the airfiow to rapidly reach the
temperatures required in all points.

MAXIMUM FUNCTIONALITY /
MAXIMALE FUNKTIONALITAT

The high-gualty components which
make up the refrigerator group offer
high parformance aven in intansive work
conditions.

Uses R404A remgerant, in accordance
with environmenial protection standards.
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Blast freezers
Schockfroster

Tray / Backblechausflhrung

- Sliding system with 3 positions for each tray:
-Standar: 65mm / -A 50mm /-4 32,5mm.

-Standard: B5mm £ -4 50mm A4 32 5mm
- BO mirm high-density polvurethans insulation (42kgim?)
- Finished in 18/10 shiny Aisi 304 stainless stesl.

- Includes termperature sensar and defrost as standard.

Umfasst serienmédfig die Temperaiursands und Ab

- Memory for up to 99 deep freeze or temperature blast cycles - Spaicher e bis 2u 89 Schocokirost- oder Tiefhizekien,

Allows the product to be blasted or deep frozen based on Mogchrait gas Froat
a pre-sat time interval (and, in consequence, in the 90 mins
ar 240 mins a8 set out in HAcep Standards) or through
temperature controd in the heart of the product using a
temperature sensor tber Temperat
Temperatursonade.

nernalb enes /m Voraus
zu schockirosten oder

ch innerhaity der w
iten 90 oder 240 ooler

P T Tl o i Foa
I Froguktherz miltels

| TYPE b k ; Blaw Freu g Aalrigeaton el " & | Teay P

! 1 ““ 1 “ 1 M 1 m 1 M 1 1 1 1 EM 1 4

iz bmessunhen | opacimatng | D000 Fosom | Sl | 0% | K- vemigen | Spommng | (el | St | gl | Gowist|
ABT-5 TikeRO0eRS0 -+ +3 +5V-18 12 Kg kg S 230/1/50 | 1300 6.2 5 k]
ABT-8 TO0=B00%1.330 + ] +30'-18 E.;ﬂ 18 :ﬂ 1300 2301 /50 200 B2 i 142
ABT-12 T90%B00%1 800 ] +S0-18 ﬂlﬂ Htﬂ FESO AD0FAED | 500 4.2 12 188

| ABT-16 To0xB00x1950 4] +5V-18 55 Kp M Kp I A0AE0 B160 B.T 16 21

Schiebersystem mit 3 Positionen for jedes Backblech

60 mm dickie lsaberung aus hochdichiern FPolvurethan (42ka/nr),
- OberfiEchenausfihnmg in inoxstahl Aisl 304, T8/T10 satimert

fom

Eerd LIy

T dert HACoD-

Rack / Stikkenwagenausflihrung

- Range fitted with multipoint temperature sensar, with 4
temperature sensors.

- This range can change the airspead inside the chamber,
thus maintaining the degres of moisturs,

- Memaory for up to 99 deep freeze or temperature blast
cyclas.

- Fitted with HACCP memory o register the high-temperature
alarms and cycles which have exceeded the maximum time
envisagad:

- 90 minutes for positive blast.
- 240 minutes for deep freeze.

3 3
|
:
:
|
i
it

- Liher Multiounkt-Temperatursonde verftigends Produklsere,

it 4 Jemparaiiy Sensors.

Diesa Produktsenie zaichnet sich Hurch aus, o
wcliqieadt im nneren der Kammer &ng

urm 5o den Feuchhgkeitsarad aufrechtzuerhalten

II"’.EIJER?!‘:":'.P"’I o Kanmn

Spaichar for bis zu 98 Schockimost- oder Tiefkihzvkian,

- Verflgt dber HACCP-5peicher, zur Aufzeichnung ders
Alarmen fur hohe Termperaturen und derfenigan Zyklen, die
die maximal vorgesehens Leffdaver Ubaerschniten haben;

- f}"f' .fL'f.'."Llft‘:': ﬂ_n’ OOsihve E:_"l"ll
-240 M

e b i
QORI ;.l'l,.u'..__.

uten fir die Tiefkiifhing

canacity |

Iykchus. Scheckfrost- | Frost-vermia- | Kapazitit |
oS | Solmakimelung | HNSEU0) Cyigen | e [0 Somng | Lohog | S | Gackblecks |

(ABT-SM11 1zoaosmaasn | 03 | s0i | 70N
ABT-SR11 | 1S0DCISIA30 | 480e3 | 00018 | 150K
n.rr-smz 1200KITSOCAN0 | 40063 | 400G | u.u-n'
:Au'r-smz: tauum:mn: 50043 +000-18 300 Kg
ABT-5P11 [ 1701 4502430 | +3 43 | #0N3 | 150 Kg

@kg | s | aowse 4T | 14z | 1eoem | 30
wewy | ot | aoso e | w46 | 1owem | 40
nﬁg | ses0 | worvse  7eso | 28 | 2 (B4 ™
200 Ky 16290 mm 14480 35.8 2 (Blhi) 640
WoKg | 86S0 | 400MS0 = | = | vtosem | -
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Technical characteristics. AR-22 / Technische Merkmale AR-22

Vertical piteh of shehc VainagE Kw g
Bhatand Einlegebdden Sy Kw Dawicht
B2 cm . S’H“B'T F“”zm“ . 2 . a0 Kg.

Technical characteristics. lverpan Range / Technische Merkmale, Iverpan Produktserie

TYPE m“wf | Tray sep.f oy sy £ ey Power / Laistung (<) s
| Adbsiamd Heamng i | Gewichi
TP m: D'm'-"" mr Backbiachg|  KPREHEM Bscdieshs | Spannung mr.lw m’ :;.mrm e
P nfagmiraln
FC-18 | 50 | B0 | 2170 B8 18 (BO0A00) 230 11 a8 0 12 | 215
FC-22 | G0 | BID | 2470 72 22 [BOwA00 230 141 a8 0 1.2 25
| | | | e, | | | | |
FCL-18| 680 | 1m0 | 2170 B 18 [BO0ADDY 230 11 a8 (%] 12 | 240
| 18 {B00x460 ¢ TEGxA50)
| 22 (G0 AB0) [
FCL-22 | 68D | 100 | 2170 T2 2 [R0wAD0) 20 11 a8 [ 1.2 240
| 2 (BO0wSE0 | TO4S0) |
4 (BOGxan0)
FC-46 . 0 1075 | 2980 =] 2 (300wB00) 230 11 12 01 12 288

Technical characteristics. FCSR-11 / Technische Merkmale, FCSR-11

L .
L]
5 3
i
%u
5
LN ]
LN
TYPE "t rementaton (NS | o orabousCoaden. | powar | | WelGNC | Tmycapeciy | V | A | Mz [Phases Kw Redigaratiog pg | KWh/Zé
Fauchtigkeis- Bsiitung Warhrazhie Eaparitit
TYP  |Willololstung|  Grung " oonerater  Verdunstungehondens, Leishng D™ |Backblechiriger| ¥

& | Hr |Phasan| Kw Kihl

| 1 [Eaflcm) |
# [Eoedbcm)
1AW 280KQ | 1230 |83 50 1 21
| 1 [EwABCm) |

1 [TEad5cm)

FI:SH-TI_ 112 oV 1,1 kW 03 kW 0,35 kW

K Wi, WS,

R-804 & 085 5

Technical characteristics. AF Fermentation / Technische Merkmale. AF-Garung

Rach's Way eapanity | Kapazitit Backbichirigor
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JI s R T 230400 | 900X 1845
2| 1 | 1| =3 230400 | T30 1845
3| - | =] 2 2001400 | 73011845
1 1| a1 2301400 | 900X 1845
1| 1 1 | a7 230400 | 900k 1845
2| 2 1 27 | 2000400 | 900x 1845
4| 4 2 27 2301400 | 900 x 1848
M 37 20400 900x1848
2| 2 2 27 2301400 | 900x1.845
[l 7 7 7 230/400 | 900 % 1845
2| 2 1 27 2001400 | 1.050x1.845
3| 3 2 37 ZH400 | 1050 % 1.845 |
4| s 2 27 2301400 | 1.050 % 1.845
6| 6 [ 27 2300400 | 105051845 |
4 4 2 27 | 2300800 | 1.0S0X 1845 |
8 B 1 27 20400 | 1,050 x 1.845
z 7 2 27 Z30/400 | 1200 % 1.845 '
3| 3 3 27 2301400 | 120051845 |
E| & 4 27 | 230400 | 120031845 |
5 B 1 27 230400 | 1.200 x 1.845
E| 8 4 27 2301400 | 1200 %1845
8 B B 27 230400 | 1.200 x 1.845

L
- (=1
|
h—
| TYPE | Exclesior dimessions / Auanabmessungen m‘_
TYP e | e o LB
Breibe (Cf* | Thabe (A Tigde {0 tihe (B | Tiiren
AF-SM12| 1260 | 1260 | 260 | RaE0 | 1
AF-SM16| 2020 | 2020 | 2850 | 2280 | 1
AF-SM 26 2020 | 20 | 2850 | 2280 | 2
AFK-12 | 1.260 160 | 2640 | B0 | 1
AFE-13 | 1260 | 2020 | 300 2aE0 | 1
AFK-14 | 2020 | 1640 | 260 | 2280 | 1
AFK-16 | 2400 | 2me0 | 300 | 2280 1
AFK-Z400 | 2400 | 30 | 280 | 220 H
AFK-241 | 2400 | 1540 | 2B40 | 2260 E
AFK-26 2400 200 3020 2.260 2
AF-SR-12| 1680 | 1 | 2790 | 2280 | 1
AF-SR-13| 1680 | 2400 | 3550 | 2280 | 1
AF-SR-14| 2400 | 1680 | 2TEO | 20 | %
(AF-SR-16, 2400 | 2400 | 3550 | 20 | 1
AF-SR-24| 2780 | 1640 | 270 | B3RO0 | 2
AF-SR-26| 2780 2400 3.550 2.260 z
.AF-SP-iz_ 1640 | o | 3330 2280 | 1
|AF-SP-13| 1640 | 2780 |  ADGD | 2380 | 1
AF-SP-14| 2780 | 2eM | 3390 | 2980 | i
AF-SP-16 | 3.160 2.400 3.700 2.200 1
AF-SP-24| 3180 | 2o | 3320 | 20 | 2
AF-5P-26| 3,160 2400 3,700 2:260 2
FOR RACKS (2,
AF-SR-12| 1880 | 1680 | 2700 | 2506 | 1
AF-SR-13| 1840 | 2400 | 3EE0 | 2506 | 1
AF-SR-14| 2400 | 1880 | 2700 | 3506 | 1
AF-SR-16  2.400 2400 3.560 2.508 1
AF-SR-24) 2780 | 16w | amo | 28 | 2
AF-SR-26 2780 2400 3.550 2.505 z
AF-5P-12 |  1.6a0 FLi] 3320 2505 1
AF-5P-13 1,640 2.T80 4,080 2,505 |
AF-sP-14] ameo | zem | samo | ases |
AF-SP-16| 3160 @ 2400 | 3700 | 2508 | 1
AF-5P-24| 2160 | 20 | 3m0 | 2606 | 2
AF-SP-26 3180 | 2400 | 3700 2600 2
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2, 12 1 27 230/400 | 105052070 |
| 3 2 27 230/400 | 1.050 x 2070
4 2 2 27 230/400 | 1050 x 2070
] B 4 7 2300400 | 1050 x 2070
4 . 4 2 27 m. 1050 x 2070 .
& . B 1 2.7 Eaurm' 1050 x 2070 .
2 2 2 27 2300400 | 1300 x 2070
3 3 k| T 2300400 | 1200 x 20
L] 5 L 7 | i-ﬁ[l-l'-m 1200 x Z.o70
5[ § 1 2,7 Z30/400 | 1200 x 2070
8| & 4 27 230400 | 1212070 |
] B B

7 2300400 | 1200 x 2070
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Technical characteristics. FC Controlled Fermenter / Technische Merkmale. Garschrank FC fir gesteuerte (Garung Technical characteristics. FC France Range / Technische Merkmale. Serie FC France

TPE [ ‘Widsh | [ Dapth (&) | Dooar [ Capacity [ Ty
TYP Breitm (G)* Tiete (R)" Tiir Mapazitat | Backblech
Myimits §
| TYPE | ETwmrﬂuan |. — __Rack's tray capacity / Kapazitbt Backblochinkger S [ [ v
I { [! - - =
TYP BI“B”I‘I:& e Tla'lwa M‘I. 2 nmm o runmmr :?annhl BOwdD | FExdE | THEad5 | TISD | 04D | BOwAS | OB | SVEZNES | 10MuA0 | Leisteng me | Spannung | TidchE e - - = - " . . . FC-5R-120T . 1280 . 1.640 800 162=2 [ (600 ¥ a0}
FOR RACKS (1,80 m height) / FUR STIKKENWAGEN (Hahe 1,80 m) | W | || Ty | ey FC-SA-130T 1260 2400 500 163=3 | [EOX8O
FC-SM-12 1260 | 1260 2090 | 220002341 1 -0 ] ) e N . 35 | 2300400 | 730w1.885 L L Breite (" | Tiebe (4)* Tie Kapazitit = Backblech || L. oo oir | yma | zam o 1L363 | #0X80)
FC-SM-16 2020 2.020 L850 | 2280/ 2491 i & 6 | & | & | 4| 4| 3 - - 7.3 ZEA00 | 7041845 | | |
I T T T T T T T T T T T T T T T T T FC-5R-14T 2l 1840 00 2Xdwd (0 O B
FC-SM-26 2020 2.020 2.850 | 2.280/Z4m | 2 6 | 8| & | 4| 6| 4|3 - - 73 ZIVAD0 | TI01.BAS FO-SK-120 L 860 2020 e 142=2  (A0r40 i I I
[ ) ) ) ) ) ) ) ) ) ) ! FC-SA-140 T 1750 2160 800 1X4=4 | [ORED
FCK-12 | 1280 | 1260 | 2260 | 2280/2341| 1 2 |z |z ||z 2|1 1 | 1| 38 |Zme00| 000x1.845 FC-SH-120T | 1260 1260 40 AL L N | — — o — P [—
FCE-13 1.260 2.020 3.020 2280/ 234 1 3 3 i 3 3 3 1 i i 16 FHWA00 | D00 x 1.845 FE-SK-130 L 880 2780 530 183=3 (B0 = 409 | I I
| | T 1 | | | T | T | T ! FC-5A-150 T 1260 R540 00 1X5=b (60 ) B0}
.F[:K-'IQEEJ. 20210 | 1'2““ | EB-I:I} .'.mmz:m. 1 ] & -l- | 4 ] 1 | 3 2 | 2 1 | 5.2 | Zlﬂ."ﬂl]ﬂ. B0 % 1.845 FC-SK-130 T 1260 1680 a0 1e3=3 {40 x 803 ! ! |
FCK-16 | 2400 | 2090 3020 | 220072481 1 ¢ | 8 | B | B | 8| 8| 4| 4 2 73 | ZW000  000x1.045 = = s FC-SR-1S1T | 120 | 3840 B 1K5=5 | [FOK6
1 1 1 1 1 1 - 1 1ris
FCE-24(R) 2400 1.260 2260 22802340 2 [ 4 4 3 1 3 2 2 2 52 THWA00 | 900 x 1.848 il ! 1 A 1 Jidichase FC-5R-16T 2.0 2400 00 2X1=E (B0 1 B0y
(FCK-24(B) 2400 | 1640 25640 | 2200/2341 2 | 5 [ 4] 4] 4 ) 4|2 2 : 32| THWA00 | 00K 104 it lo il ML M = ol B cotoi B | F¥SP TR 1260 4300 800 1X6=6 | [B0X8D)
= ZA00 2.020 1020 2.280 1 24 2 a i} (i} B ] L] i o 2 T3 ZHVA00 | 800 x 1.645 FC-SK-14 T 20 1260 Ll Txi=4 A | | I
FCK-26 5 ’ W | ppsmanT | 1m0 5060 500 147=7 | @i
FC-SK-140 L an0 3580 520 1xd=d B0 x 409 1 1 1
FC-5R-12  1.840 1.640 2.790 2280/ 230 1 5 | 3 3 3 | 2 2 1 as U400 | 1.060 x 1.845 ' . FC-5R=18T el 1160 1] 2Xd4=8 (60 X B0}
|FC-SR-13 | 1840 | 2400 | 3550 | 238002341 1 | @ € | & | 8 4 4 (3| 13 : | &1 | 2300400 | 1.050%1845 FE-88-1407 L et s L Jichakd EC-SR-24T 2400 1,540 300 IX7=4 {50 % 80}
FC-SR-14| 2400 | 1640 | 2790 |2280/2401 1 | 8 | 6 | 5 | 4 | 4 | 4 | 4| 12 @ | T3 | T3NAD0 | 1.050 1845 FC-SK-141 L I asan aF Tud=4 Ll T S o A ok TR —
FG-5A-16 | 2400 2400 3550 2.280 1 2491 1 12 a & (i} i L] il L] ] 104 0500 | 1.050 2 1.845 FC-SK-181T 1280 M oo Txdmi (40 x 80% I I T
H: . LTED . 1.840 . 2.790 . 22‘“”2.191. 2 - B . a8 B . B - B . ] 4 . L] 2 Ta . mm. 1.060 x 1.845 | | Fe-SR-26T 1L e Lih il iy
! 'SH"E". 1} r 1 = ! L} 1 1} 1} 1} 1 L} L} L I | L FO-5K-151 L BEO 4300 (i) ixS=5 (B0 x 400 }
FC-SR-26 2780 2.400 3650 | 2280249 2 12 (12|10 8| 8| a|s [ 4 10,4 FUVAN0 | 1.050 % 1.845 * it | * MRitar
FC-5K-151T 1260 2780 a9 TiSmB (40 x 209
FC-GP-12| w840 | &m0 | 3320 | 2z80/2491) 1 | 6 | 4 | 4 | @ 1 L] | 2 ] S| TIA00 | 1200 % 1845 FC-5K-16 L . 1640 . 2780 53 253=8 [BD & 40) . TYPE Widsh [C)* Depis (A]° Boar Capaily Tray
| FC-5P-13 | 1B | 2,780 | 4.080 | 2,280 1 24M | 1 | ] | &6 | B | ] § 3 3 | ] 3 52 | TIa00 | 1.200 % 1,845 FC-EK-16T 050 1680 a0 il {40« &0 TP Bretn (€] Tiefa (A} Tor Wit
FC-5P-14  LTE0 2.020 3.320 2.280 1 2.4m 1 a a8 B B B a b § 4 104 ZHWA00 | 1.200 x 1.845 | I .
I I | | I I 1 | | | 1 | I | | FC-SK-160 T 1260 6o a0 1xlimb (40 x 805
FC-SP-16, 2180 | 2400 | 3700 |2280/2491| 1 | 12 |12 | w | B | W | & B | § 4 WA | ZUNADO | 1.200 %1845 ! ;
FC-SP-24 | 2160 2000 2390 | 2200 /2481 2 12 a o 8 " 8 & & 4 04 FHUA00 | 1,900 x 1,048 FC-SK-161 L . 80 5060 ] 146=6 (B0 x 40y FC-5P-120 L | 1m0 | e 00 | tzz=2 | {100ub0)
FC-SP-26 | 2160 2400 1.700 2.280 1 2.4 2 12 12 1] ] 1 8 0 ] [ 04 FIA00 | 1,200 1 1.845 FC-SK-161 T 1260 160 B0 1xE=Fh {40 x B0) FC-SP=120T 16400 202 1.200 122=2 {10}
FC-SK-1T0 T 1260 3540 i) 167=T? {40 x S04 FC-5P-130 L .70 3540 i Tx3=3 {100xB)
FC-5R-12 | 1840 1.640 2790 2508 /2T 1 § 3 I a 1 3 2 2 1 1B FUWAN0 | 1.060 x 1.845 I | I - I I i | . I
FC-SR-13 | 1840 2.400 3880 | 25067272 1 (] [ 3 L] L 4 3 3 2 5,1 FIA00 | 1.060 x 1,848 FARAIELL } o s e LAT=e e Fusi =R ! . T L G B e
FC-SR-14| 2400 | 1640 270 | 2s0sizaTi| 1 8 | 6 | 5| &) 4| «| & 2 2 73 | ZI0A00 | 1.050 x 1,845 FO-ERITIT | 1) | N o TaT=l || O0awy | FC-SRATLC ) ) 1m0 M ) RxEmd | )
| FC-SR-16 | ZADD | 2400 | L5530 | 2505 1 28T | 1 | 12 | a i3 | B | b | ] ] | ] ] 104 | ZHNa00 | 1.050 % 1.643 FC-SK-18 L 1640 3540 520 2Kd=8 (B0 x 409 FC-5P-14T 2400 2020 1,200 Zxl=4 (100xB]
|FC-SR-24| 2780 | 1840 | 2700 |Z506/28M1| 2 | B | @ | B | B | 6 | 6 | 4| 4 z 73| 200400 | 1.060 % 1.845 FC-SH-1E T 020 1z a0 N [d0eEn | | FC-SP-1801 1280 4880 800 Tidad e
FC-SR-26 8 2780 2.400 1550 | 2.505/ 28T 2 12 |12 | 10| B | B | 8 |8 & i 10,4 ZUVA00 | 1.050 % 1.845 [ [ | | | | |
] ] 1 ] 1 . FC-5K-24 L ] 2038 L. iximd (B x 40) FC-SP-140 T 1540 1820 1.200 zd=4 {100eB0)
FC-S5P-12 | H.6d0 | 2.020 | 1320 | 2.505 1 28T | 1 | L] | L] | q | 4 | 4 L] 2 | 2 F 52 | THa00 | 1.200 % 1.845 FC-GH-24 T 2400 1260 B0 2aZ=4 (40 x 809 FC-5P-16T | 2400 [ ZTE0 | 1,200 | 2xd=6 [ {1000
(FG-5P-13 | 1840 | 2780 | 4080 | 25062871 | 1 | & | @8 | B[ 6|6 -] i 3 3 5.2 | ZHNADO | 1.200 % 1.845 FC-5K-26 L 1640 TR0 520 Ixd=b (B0 & 409 FC-5P-18T 7 400 163 1.200 Zidel (0B
FC-5P-14| 2780 | 2000 | 3320 |2505/287| 1 | 8 | 8 | B | B | B | B |B| 8 4 4 | 2300800 | 1.200 % 1845 A e . - FREE wizen | |FCapaAT T " %00 sxso8 PR
FC-5P-16 & 2180 2.400 1700 | 2505/ 28T 1 12 |12 | 0| B | 10| & | B 5 4 10,4 FUVAND | 1.200 % 1.845 1 ' 1 1 1 1
EC-SP-24| 280 | 2090 2390 | 2808/28M 2 2ol e8] & 4 W4 | ZaA00 | 1.200 % 1.848 Fl-ak28L | W | 3N A gnd=5 | PUzém | FG-EP2ET | 37| 0 | W0 | 2xda=f | W)
FC-SP-28 | 2180 2,400 L0 | 2508/ 28T 2 1212 mwm] 9w & i H [ 10,4 FIA00 | 1.200 1,845 FC-SK-2BT a0 020 L] Zud=8 (a0 x B FC-5P-28 T 2T 3820 1.100 21d=8 {1000B0)
* miisatns ¢ 7 Millimetar * sl (7 ¢ Milisatar

34 a5
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SALVA INDUSTRIAL S.A.
Ctra. N-1 K. 471 Polig. 107
E-20100 Lezo, Guiplzcoa

Tel.: [+34] 943 449 300

Fax: [+34] 943 449 329

e-mail Espana: salvaldsalva.es
e-mail Export: salesi@salva.es
www.salva.es

SALVA FRANCE, 5.A.R.L.
Sogaris, 226

94864 Rungis Cedex [FRANCE]
Tel.: [+33] 1 45152 770

Fax: [+33] 1 45152 771

e-mail: infoldsalva.fr
www.salva fr

DELEGATIONS / VERTRETUNGEN

Barcelona: [+34) 933 438 800
Madrid: (+34] 216 211 340
Valencia: (+34] 963 580 187

DELEGATIONS / VERTRETUNGEN

Mord: [+33] 06 11 74 73 04

Grand Ouest: [+33) 06 82 65 23 01

Sud Duest: [+33) 06 16 44 62 40

Sud es: [+33) D& 16 56 02 27

Region Pariesienne: [+33] 06 11 74 73 D4

FILIALS / FILIALEN

SALVA PORTUGAL SALVA ALEMANIA
Delegacao Norte: [+35] 1911199615 Beethovenstr. 4
Delegacao Sur: [+35] 1 915568233 47165 Waldsee

SALVA TURQUIA
Seyrantepe Mah,
Cigi kan Sok.

Tel.: [+49] 6236 512 85

Fax: [+49) 6236 585 37

movil: [+49] 177 6596 153
e-mail: infoldheiner-kriegerda

SALVA INDlA

+ INFO www.salva.com

The right to modify design or measurements is reserved./ Wir behalten uns Anderugen an Design und Abmessungen vor alle Angaben.

No contract value/Ohne gewdrh
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